
 

 

 

      

      

Паровой дефростатор-бланширователь 

горизонтального типа NORMIT может быть 

использован для тепловой обработки 

практически любого вида продуктов, который 

не требует варки - от овощей, фруктов, грибов 

и ягод до морепродуктов и полуфабрикатов.  

Специалисты компании Normit s.r.o. являются настоящими экспертами в 

области тепловой обработки продукта. Многолетний опыт работы и 

высокоточное оборудование, которым оснащен завод Normit позволяет нам 

производить высококачественное пищевое оборудование с учетом любых 

пожеланий наших клиентов. 

 

 

 

Скорость вращения барабана, время и 

температура регулируются плавно с пульта 

управления. Это позволяет подобрать 

оптимальный режим бланшировки необходимый 

именно для вашего продукта.  



   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

NORMIT-100 кг/ч NORMIT-500 кг/ч NORMIT-1000 кг/ч NORMIT-1500 кг/ч NORMIT-2000 кг/ч NORMIT-2500 кг/ч 

Главный принцип нашей компании - забота о 

качестве вашего продукта. Во время тепловой 

обработки продукт не травмируется, остается 

целым и сохраняет своей первоначальный 

внешний вид.  

 

 

 

Для удобства загрузки и выгрузки 

бланширователь NORMIT снабжен 

загрузочным лотком и устройством выгрузки 

продукта в приемный лоток охладителя. 

Бланширователь может быть укомплектован 

транспортерами и конвейерами для быстрого 

встраивания в технологическую линию.  

 

 

 

Производительность при 
продолжительности 
бланширования 2 мин. – 
1500 кг/ч 

Паровой дефростатор-
бланширователь 
горизонтального типа 
NORMIT-1500 

Оборудование обеспечивает стабильное 

качество тепловой обработки продукта путем 

постоянного вращения барабана за счет чего  

достигается равномерное перемещение продукта 

внутри бланширователя. Зона бланширования 

выполнена полностью из перфорированного 

материала для полного и быстрого отвода 

конденсата. 

 

Все части оборудования NORMIT, а также 

комплектующие изготовлены исключительно 

из высококачественной нержавеющей стали 

европейского производства.  

 

 



 

 

 

 
 

 

Мы рады представить Вам также 
 
 

Конвейерную фритюрницу NormitOil 
http://normit.ru/images/uploads/_files/friturnica-normitoil.pdf 

 
 

Гомогенизирующую установку типа ГМ-ГУРТ 
http://normit.ru/images/uploads/_files/gm_gurt_normit_sro.pdf 

 
 

Оборудование для абразивной очистки овощей 
PeelerNorm 

http://normit.ru/oborudovanie-dlia-abrazivnoi-ochistki-ovoshchei 
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