
 
 

 

НЕПРЕРЫВНЫЕ КОНВЕЙЕРНЫЕ ПЕЧИ (ТУННЕЛЬНЫЕ ПЕЧИ)  

NORMIT PASTRY

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

  

  

 

  

 

 

 

 

Компания NORMIT s.r.o. представляет Вашему вниманию НЕПРЕРЫВНУЮ КОНВЕЙЕРНУЮ (ТУННЕЛЬНАЯ) 

,  разработанную с учетом последних инноваций пищевого оборудования и с заботой о ПЕЧЬ NORMIT PASTRY

качестве вашего продукта. сочетает в НЕПРЕРЫВНАЯ КОНВЕЙЕРНАЯ (ТУННЕЛЬНАЯ) ПЕЧЬ NORMIT PASTRY 

себе эффективный дизайн, высокую производительность, простоту и легкость в использовании и 

неизменно высокое качество тепловой обработки.

прекрасно подойдет для НЕПРЕРЫВНАЯ КОНВЕЙЕРНАЯ (ТУННЕЛЬНАЯ) ПЕЧЬ NORMIT PASTRY 

приготовления кондитерских и мучных изделий, например, чак-чака, пончиков, крекеров, замороженных 

блинчиков, слоек, выпечки печенья, пряников и других хлебобулочных, кондитерских изделий и дрожжевой 

выпечки. 

 



ПРЕИМУЩЕСТВА НЕПРЕРЫВНЫХ КОНВЕЙЕРНЫХ 

 (ТУННЕЛЬНЫХ) ПЕЧЕЙ NORMIT PASTRY 

 Стабильное качество продукта по всей длине и ширине печи 

за счет равномерного распределения температуры 

 Полная автоматизация позволяет сократить влияние 

человесческого фактора на процесс производства 

 Экономия энергии до 20% 

 Печь может быть исполнена как в напольном, так и в 

малогабаритном настольном варианте 

  НЕПРЕРЫВНЫЕ КОНВЕЙЕРНЫЕ (ТУННЕЛЬНЫЕ) 

работают на любых видах ПЕЧИ NORMIT PASTRY 

теплоносителей 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

   

 

 

ПРОЦЕСС ТЕПЛОВОЙ ОБРАБОТКИ происходит непрерывно, что  

позволяет эффективно использовать рабочее время, увеличить масштабы 

производства и значительно уменьшить себестоимость продукции.  

НЕПРЕРЫВНЫЕ КОНВЕЙЕРНЫЕ (ТУННЕЛЬНЫЕ) ПЕЧИ NORMIT 

 выпускаются в нескольких моделях различной производительности, с PASTRY
различными подами (сетка, тефлон, лотки), и могут работать на любых 

теплоносителях, экономя при этом до 20% энергии. 

НАШИ МЕНЕДЖЕРЫ ПОМОГУТ ВАМ подобрать оптимальную модель в  

соответствие с особенностями приготовления именно Вашего продукта, а также 

в соответствие с имеющимися у Вас производственными мощностями. 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 

 

 

 

 

All Rights Reserved 1998-2013 Normit s.r.o. 

Pezinska cesta 7 901 01, Malacky, Slovakia 
Skype: asya_normit  e-mail: zapros@normit.com 

+421 902 400321 English language 

+421 949 055585 Русский язык 

www.normit.ru 

ЭФФЕКТИВНЫЕ РЕШЕНИЯ ОТ КОМПАНИИ 

NORMIT ДЛЯ ВАШЕГО ПРОИЗВОДСТВА 

Нашим актуальным заказчикам, а также всем, кто 

планирует увеличить объемы производства, советуем 

обратить внимание на возможность многолинейной 

(многоручьевой) или многоярусной установки 

туннельных печей, что также позволит Вам эффективно 

использовать производственную площадь и готовить 

одновременно различные изделия: 

 

  ОДНОЛИНЕЙНЫЕ КОНВЕЙЕРНЫЕ 

(ТУННЕЛЬНЫЕ) ПЕЧИ NORMIT PASTRY 

 

  ДВУХЛИНЕЙНЫЕ КОНВЕЙЕРНЫЕ 

(ТУННЕЛЬНЫЕ) ПЕЧИ  NORMIT PASTRY 

 

  ТРЕХЛИНЕЙНЫЕ КОНВЕЙЕРНЫЕ 

(ТУННЕЛЬНЫЕ) ПЕЧИ  NORMIT PASTRY 

Установка многолинейных (многоручьевых) печей 

позволит Вам регулировать степень обогрева в каждом 

отдельном туннеле (гибридный обогрев), что в свою 

очередь позволит Вам производить несколько видов 

изделий одновременно. Туннели многоручьевых печей 

могут быть оснащены системой охлаждения, сушки, 

полива, посыпки  и любыми другими функциями, 

которые предполагает Ваша рецептура. 

http://www.normit.ru/

